MENU 220 pin | os.
PRZYSTAWKI | APPETIZERS
podane w érodek stotu | served in the center of the table

Qzorki wotowe w tempurze z sosem chrzanowym
Beef tongue in tempura with horseradish sauce

Salatka z cukinii i edamame z grzankami czosnkowymi, vinaigrette z curry
Zucchini and edamame bean salad with garlic croutons, curry vinegar

Pomidory z sorbetem bazyliowym, malinami i orzechami nerkowca
Tomatoes with basil sorbet, raspberries and cashew nuts

ZUPA | SOUP
Krem z zielonego ogdérka wg przepisu mojej mamy

Cream of green cucumber acc. to my mother's recipe

DANIA GLOWNE| MAIN DISHES

do wyboru | to choose

Filet z kaczki ze smardzami nadziewanymi pasztetem z watrobek i sosem z porzeczek
Duck fillet with morels stuffed with liver paté and blackcurrant sauce

Schabowy z koscig z suréwka z kalarepy, selera i jabtek, demi glace i szczypiorkiem
Pork loin with bone, kohlrabi, celery and apple, demi glace and chives

Gotowany halibut bialy na parze z agrestem, groszkiem i kapustg stozkowa
Steamed white halibut with gooseberries, peas and cabbage

Pieczony kalafior, rodzynki, migta, drozdze
Baked cauliflower, raisins, mint, yeast

DODATKI | SIDE DISH
podane w srodek stotu \ served in the center of the table

Mtode ziemniaki z koperkiem | Young potatoes with dill

Fasolka szparagowa z pietruszkg i czosnkiem
Green beans with parsley leaves and garlic

Safata mastowa z sosem jogurtowym i ziotami
Butterhead lettuce with yoghurt and lettuce

DESERY | DESSERTS
do wyboru | to choose

Truskawki w $mietanie, sorbet truskawkowy
Strawberries in cream, strawberry ice cream

Tarta z jagodami i lodami jogurtowymi
Blueberry tart with yoghurtice cream

MENU 260 pin | os.
PRZYSTAWKI | APPETIZERS
podane w $rodek stolu | served in the center of the table

Ozorki wolowe w tempurze z sosem chrzanowym
Beef tongue in tempura with horseradish sauce

Safatka z cukinii | edamame z grzankami czosnkowymi, vinaigrette z curry
Zucchini and edamame bean salad with garlic croutons, curry vinegar

Pomidory z sorbetem bazyliowym, malinami | orzechami nerkowca
Tomatoes with basil sorbet, raspberries and cashew nuts
ZUPA | sOUP

Krem z zielonego ogdrka wg przepisu mojej mamy
Cream of green cucumber acc. to my mother’s recipe

DANIA GEOWNE| MAIN DISHES
do wyboru | to choose

Poledwica wolowa z pietruszka, cytryng i czosnkiem, demi glace
Beef tenderloin with parsley, lemon and garlic, demi-glace souse

Filet z kaczki ze smardzami nadzi ymi pasztetem z wa i sosem z porzeczek
Duck fillet with morels stuffed with liver paté and blackcurrant sauce

Gotowany halibut bialy na parze z agrestem, groszkiem i kapusta stozkowa
Steamed white halibut with gooseberries, peas and cabbage

Pieczony kalafior, rodzynki, migta, drozdze
Baked cauliflower, raisins, mint, yeast

DODATKI | SIDE DISH
podane w rodek stolu | served in the center of the table

Miode ziemniaki z koperkiem | Young potatoes with dill

Fasolka szparagowa z pietruszka | czosnkiem
Green beans with parsley leaves and garlic

Satata masiowa z sosem jogurtowym i ziotami
Butterhead lettuce with yoghurt and lettuce

DESERY | DESSERTS
do wyboru | to choose

Truskawki w $mietanie, sorbet truskawkowy
Strawberries in cream, strawberry ice cream

Tarta z jagodami i lodami jogurtowymi
Blueberry tart with yoghurt ice cream



